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CODIGO DISCIPLINA DURACAO PROFESSOR EMENTA DA DISCIPLINA
RESPONSAVEL
O curso visa apresentar as principais caracteristicas
estruturais e funcionais de microrganismos,
especialmente bactérias e virus, assim como
abordar aspectos positivos e negativos da
microbiologia de alimentos. Sdo apresentados os
Ana Maria principais patdgenos e deterioradores alimentares,
IMW130 Microbiologia N 1 semestre Mazotto de suas formas de propagacdo e patOIOgN'aS
Almeid associadas, suas formas de controle e prevengao.
meida

No curso também serdo apresentados os
microrganismos que participam da produgdo de
alimentos ou atuam como probidticos. O curso
conta com aulas praticas que objetivam ensinar
metodologias e ferramentas de cultivo, detecgao,
controle e prevengdo de microrganismos.
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INSTRUCOES AO ALUNO

Observar com atencdo a grade horaria com escalas das aulas tedricas e praticas.

Assinar regularmente a frequéncia das atividades em que ha cobranca, especialmente durante as
aulas praticas. Frequentar 75% das atividades cuja frequéncia é cobrada. Alunos com frequéncia menor
que 75% serdo reprovados por falta

Diante da necessidade imperiosa de faltar, o aluno devera procurar o coordenador para justificar sua
auséncia com documentacdo adequada. A presencga nas aulas praticas é obrigatdria.

NORMAS DE SEGURANCA NOS LABORATORIOS DE AULA PRATICA:
- E PROIBIDO O CONSUMO DE BEBIDAS E ALIMENTOS nas salas de aula prética.




- Usar SEMPRE O JALECO. A falta de uso do mesmo implicara em falta e impedimento quanto a assistir as
aulas.

- Cuidados com o vestudrio (uso obrigatdrio de calga comprida e sapato fechado).

- Usar Cabelos presos e evitar uso de brincos, anéis e outros aderecos.

RECOMENDAGOES ADICIONAIS DE SEGURANCA:
- Ndo fumar
- Cuidado com gestos bruscos
- Afastar papéis, bolsas e objetos de uso pessoal do local de trabalho
- Desprezar cada material utilizado nos locais adequados:
algas e agulhas: flambadas apds o uso
depdsitos proprios para os demais materiais (identificados com o simbolo de material biolégico)
- Limpar a bancada apéds o uso
- Antissepsia das mdos apds a aula e apds qualquer contato direto com microrganismos ou reagentes
utilizados na aula pratica
- Duvidas ou acidentes: comunicar imediatamente ao professor responsavel.
- N3do sentar nas bancadas ou mesas, bem como cuidar para ndo colocar os pés nas cadeiras dos
anfiteatros e mesas, como forma de manter a civilidade e cuidado pelo patrimonio da universidade.

O contato com o coordenador deve ser feito preferencialmente pelo(a) representante da turma e por
e-mail. Os e-mails dos alunos que ndo sejam representantes podem vir a ndo serem respondidos em
tempo.

Os alunos que desejarem a vista das provas da disciplina devem solicitar na secretaria de Graduagado
do IMPPG, no prazo de 48h apds a liberagao das notas, a qual sera marcada posteriormente. A mesma
se encontra aberta de 8:00 as 16:00h.

Os critérios de avaliagdo e calculo do grau final (GF) sdo os descritos abaixo.
. 0 aluno que obtiver média final igual ou superior a 7,0 (sete) ficara dispensado da prova final.
. 0 aluno que obtiver média final inferior a 7,0 (sete), devera fazer a prova final.
. 0 conteldo da prova final versara sobre a matéria ministrada em toda disciplina.
. o grau final (GF) sera calculado através da média final obtida das avaliagdes (MF=pesol) e da prova final
(PF=peso 1). MF + PF =GF
2
. Para aprovacdo, o Grau Final devera ser igual ou superior a 5,0 (cinco).




GRADE HORARIA

DATA HORARIO DISCIPLINA TfLCJ)LﬁE ASSUNTO TURMA PROFESSOR
2a Feira 13h as 15h T1 Biologia celular de procariotos Toda Ana Maria Mazotto
IMW221 - P - - - - -
Data 15h 35 17h Micro N p1 Material e técnicas no laboratério de microbiologia N/INA Ana Maria Mazotto
17/03/2024 N/INB Diogo Jurelevicius
13h as 15h T2 Nutricdo microbiana e crescimento bacterianos Toda Ana Maria Mazotto
22 Feira Métodos fisicos e agentes quimicos no controle do crescimento microbiano:
IMW221 o , . .
Data 15h 35 17h Micro N P2 Teste de agdo do calor sobre as bactérias N/INA Ana Maria Mazotto
24/03/2024 Métodos fisicos e agentes quimicos no controle do crescimento microbiano: N/INB Diogo Jurelevicius
Teste da eficdcia da acdo de agentes quimicos
13h as 15h T3 Antimicrobianos e mecanismos de resisténcia Toda Ana Maria Mazotto
2 Feira IMW221 Exame microscépico dos microrganismos: preparac¢do de laminas para
Data 15h as 17h Micro N P3 observacgdes microsco’picas de microrganismos: preparac()es afrescoe Eolora ao N/INA Ana Maria Mazotto
31/03/2024 ¢ P & - preparag § N/INB Diogo Jurelevicius
de Gram
a Foi 13h as 15h T4 Nogdes de genética bacteriana
2Dl;<:|ara m— . . . N/INA Ana Maria Mazotto
07/08/2024 15h 35 17h P4 Técnicas de isolamento de microrganismos: esgotamento N/INB Diogo Jurelevicius
22 Feira 13 as 13:30h IMW221 P5 Obtengdo de cultura pura Toda Diogo Jurelevicius
Data ; Avaliagdo 1 N/INA Ana Maria Mazotto
13:30-15h Micro N Al
14/04/2024 N/INB Diogo Jurelevicius
22 Feira
R IMW221
Data 13has17h Micro N FERIADO: TIRADENTE Toda
21/04/2024
Tecnologia de producdo de alimentos por microrganismos e microrganismos
a Fej 13h as 15h T5 robiodticos Marco Miguel
22 Feira IMW221 p g
Data . Toda
28/04/2024 Micro N Fatores intri tri fet ltiplicagdo de mi i
atores intrinsecos e extrinsecos que afetam a multiplicacdo de microrganismos .
15h as 17h T6 9 . plicag & Raquel Bonelli
em alimentos.
Métodos aplicados no controle de microrganismos na cadeia de produgdo de
a Fej 13h as 15h T7 alimentos Toda Marco Miguel
22 Feira IMW221 g
Data .
Micro N — — — - - -
05/05/2024 15h &s 17h Py Avaliacdo das condigBes higiénico-sanitarias e pesquisa de patdégenos em N/INA Raquel Bonelli /Leonardo R.
alimentos | N/INB Coelho/Marco Miguel
a Fej Critérios microbiolégicos e métodos de detec¢do de microrganismos e seus .
2° Feira 13h as 15h T8 10108 ¢ & Toda Raquel Bonelli
Data IMW221 produtos em alimentos.
12/05/2024 15h s 17h Micro N bg Avaliac3o das condig8es higiénico-sanitdrias e pesquisa de patégenos em N/INA | Raquel Bonelli/Leonardo R.
alimentos Il N/INB Coelho/Marco Miguel

*praticas que requerem a utilizagdo das salas de aulas praticas do IMPG




DATA HORARIO DISCIPLINA T!:SLZE ASSUNTO TURMA PROFESSOR
22 Feira 13 45 15:00 T9 Patégenos alimentares | - Agentes Infecciosos Toda Raquel Bonelli
IMW221 T~ . P . N P .
Data 15 35 17h Micro N P9 Avaliacdo das condic¢Oes higiénico-sanitarias e pesquisa de patdégenos em N/INA Raquel Bonelli/Leonardo R.
19/05/2024 alimentos Il N/INB Coelho/Marco Miguel
22 Feira 13 as 15h IMW221 T10 Patégenos Alimentares Il — Agentes Toxigénicos Toda Raquel Bonelli
Data I X AN A ; 2 ;
i Avaliacdo das condicOes higiénico-sanitarias e pesquisa de patdgenos em N/INA Raquel Bonelli/Leonardo R.
26/05/2024 15 35 17h Micro N P10 ¢ ¢ giénic pesq patog / q / :
alimentos IV N/INB Coelho/Marco Miguel
22 Feira 13 as 15h IMW221 T11 Microbiologia de Alimentos lacteos e vegetais e carneos e pescados Toda Marco Miguel
Data 15as17h Micro N P11 Producdo de alimentos lacteos e vegetais fermentados por microrganismos N/INA Raquel Bonelli/Leonardo R.
2/06/2024 § g P & N/INB Coelho/Marco Miguel
; . Raquel Bonelli/Leonardo R.
22 Feira 13 as 15h A2 Avaliacdo 2 Toda
Data IMW221 G Coelho/Marco Miguel
Micro N
9/06/2024 15 as 17h
22 Feira 13as15 T12 P iedad is e interacdo virus-célula Toda Renata Campos
Data as IMW221 ropriedades gerais e in ¢do viru u p
16/06/2024 Micro N a .
/06/ 15as 17 T13 Patogénese viral Toda Renata Campos
132 Feira T14 Viroses associadas a alimentos | Toda Renata Campos
R IMW221
23/06/2024 Micro N P12 Métodos de investigagdo de virus em alimentos ena’ PO
N/INB Iranaia Assungao
22 Feira 13as15 IMW221 T15 Viroses associadas a alimentos Il Toda Renata Campos
Data
Micro N , s , . N/INA Renata Campo
30/07/2024 15 3as 17 icro P13 Métodos de inativacdo de virus em alimentos / . P o
N/INB Iranaia Assuncdo
22 Feira 13 3515 IMW221 A3 Avaliaggo 3 Toda | Renata Campos
Data 3 Micro N
7/07/2024 15as 17
2 Eoi .
22 Feira 133s17 IMW221 PROVA FINAL Toda Todos os professores
Data Micro N
14/07/2024 15as 17
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